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Carpaccio di tonno con ananas, cipolla di tropea e pepe verde
Spada affumicato con pomodorini, olive taggiasche, menta e pinoli
Salmone marinato al sale grosso e miele,
pomodorini pachino, crumble di focaccia nera e lemon grass
Tiepido di polpo, riso nero e ananas
Tagliata di seppia con pesche noci al peperoncino e lime
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Penne con gamberi e zucchine ai profumi di zafferano
* *
Bavarese al mango e cioccolato bianco
* *

II tutto accompagnato da
Trento DOC, Maso Martis
Franciacorta Brut, Antica Fratta

Prezzo a persona Euro 60,00
Posti limitati, prenotazione obbligatoria entro e non oltre il 19 luglio

CONTATTI

tel.: 0331 075951

e-mail: eventi@villasantuberto.com
web: www.villasantuberto.eu



