
PRANZO DEL SANTO NATALE 

25 dicembre 2016

Culatello di Busseto con datteri freschi
Crostino di pane nero, gamberi, cipollotto fresco e fonduta di pecorino

Risotto con stracchino, mela verde e polvere di frutta secca
Mezze maniche con astice, verde di stagione e zafferano

Filetto di vitello al passito e melograno

Zuppetta di agrumi

Panettone classico e crema mascarpone

Vini

Derbusco Cives metodo classico Franciacorta

Rosso Trento DOC Manincor, lago di Caldaro

Acqua minerale

Caffè in moka

Prezzo € 80,00

Bambini fino ai 5 anni nostri graditi ospiti

Bambini dai 6 ai 10 anni, menù dedicato € 25,00


